Meyer MenU: Kochen in neuem Ambiente
22962 Siek

IBauherr: I Projektdetails:
Meyer Meni - Bauausfiihrungsplanung
» www.meyer-menue.de/ - Bistro mit hochwertiger Ausstattung

- Schnellkiihler / Schockkuhler
- Tiefkihlbereich
10rt: - getrennter Wareneingang und Warenausgang

. - Technische Geb&udeausriistung
22962 Siek

IGroRe:

I Leistung FREYLER:
Nutzflache Neubau: 2.870 m?

Planung und Ausflihrung

I Projektinformation: IBauzeit:
Meyer Meni bewaltigt mit 6 Produktions- und 23 Vertriebs-Standorten taglich et-
wa 70.000 frisch gekochte, deutschlandweit ausgelieferte Mittagsmentis. Seit der
Grundung vor Uber 50 Jahren setzt das Unternehmen auf bestandige Qualitat
und entwickelte sich zu einem der fihrenden Anbieter gelieferter Mahlzeiten.
Dementsprechend hoch ist das Augenmerk auf die Produktion: Der neuste November 2016
Standort im schleswig-holsteinischen Siek verfligt uber 1.800 m2 modernster Fer-
tigungsflache, bis zu 14.000 Menus kdnnen hier pro Tag gekocht werden. Dane-
ben bietet der Neubau, schliisselfertig ausgefiihrt von FREYLER Industriebau,

Platz fur die Verwaltung und das bereits 3. Meyer-Men( Bistro. Besonderer Fein-
abstimmung bedurfte das Zusammenwirken von Schnelldampferzeuger und
Warmwasseraufbereitung in Verbindung mit der Luftungs- und Klimatisierungs-
technik.
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